Strumenti per I’Espresso

100% made in ltaly




Desde 2006, maquinas para café expreso profesionales y tradicionales, 100% made in Italy, de
Alta Calidad, con caldera unica de cobrey circulacién termosifénica, equipadas con grupos E61.

“Strumenti per ’Espresso”

“un barista apasionado... el mejor maestro,
un café elegido... la mejor composicion,
una maquina ltaliana... jla mejor orquesta!”
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Dedicada aesas musicas étnicas
yfolcloricas enlas que buscamos
cada vez mas una identidad
historica, ya que conservan
siempre la originalidad de su
sonido, de sus melodias y de los

materiales de sus instrumentos.

Etnica display TT esta disponible solo en la versién automatica con grupos elevados E61 (2 gr. y 3 gr.) con dosificacion
volumétrica programable, lavado individual de los grupos, mandmetro de doble escala para visualizar la presion de la
caldera y de la bomba, bomba volumétrica profesional (2-3 gr. 204 L/h), carga automatica y manual de agua de la caldera,
motor enfriado por agua, calientatazas eléctrico (con interruptor ON/OFF) con temperatura de trabajo programable,
caldera de cobre con grifo de drenaje manual, tuberias de cobre y conexiones de latdn, termostato de bulbo capilar
protector de la resistencia, carroceria de acero inoxidable pulido y satinado AlSI 304, con acabados en metacrilato.

2gr Top Touchpad 3gr Top Touchpad
joystick joystick
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Microprocesadores

transductor de presion de alta precisidon

sonda NTC

caldera de 12,5/18,9 L

Ahorro de energia durante todo el modo de espera gracias al control electronico independiente de cada una de las tres fases del

elemento calefactor, donde el consumo se reduce a 1400 W desde un pico de 4200 W en el modelo de 2gr. y a 1833 W desde
5500 W en el de 3gr.

Funciones de respaldo:




pantalla tactil
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Radiofonica “L” manual con grupos de erogacion
elevados E61 “Levetta” (palanca), ofrece las mismas
caracteristicas que la Radiofonica automatica, excepto
por: grupos sin palanca, grifos con joystick, control

visual del nivel de agua en la caldera y la segunda lanza
vaporizadora multidireccional de acero inoxidable.

Radiofonica automatica con grupos de erogacién elevados E61, grifos
con joystick, dosificacion volumétrica programable, lavado individual de los
grupos, manometro de doble escala para visualizar la presion de la caldera
y de la bomba, bomba volumétrica profesional (200 L/h), carga automatica
de agua de la caldera, motor enfriado por aire, caldera de cobre con grifo
de drenaje manual, tuberias de cobre y conexiones de latén, termostato
de bulbo capilar protector de la resistencia, carroceria de acero inoxidable
satinado AlSI 304 pintado en diferentes opciones de color estandar.

Manual

Automética
Digit chrono y pantalla alfanumérica opcionales
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Nota es una maquina de café espresso profesional de 1
grupo con sistema de circulacion termosifénica, grupo de
erogacion elevado E61 “Levetta” (palanca), caldera de cobre
de 3 litros, interruptor para seleccion de carga de agua
(desde la red hidrica o desde el depdsito de 2,2 litros con
detector de nivel capacitivo y luz de aviso por falta de agua
en el deposito), bomba rotativa profesional (150 L/h), carga
automatica de agua en la caldera, motor con refrigeracion
por aire, termostato de proteccién para la resistencia, doble
mandmetro (uno para la presion de la bomba y otro para la
presion de la caldera), presostato de facil regulacién manual,
esencial para diferentes mezclas y tipos de café, carroceria
en acero inoxidable satinado AISI 304.

Nota con Thermo PID (F°/C°) y Digit Chrono creada para baristas expertos y menos experimentados, garantiza
un rendimiento de altisimo nivel tanto en la extraccién de café como en la generacion de vapor, sin necesidad de
una caldera doble. Perfecta para cursos de formacion de barista y de latte art y catas de café.

El Thermo PID permite utilizar 3 perfiles programados:
Perfil Extraccion para una extraccion perfecta y para pruebas de mezclas o cafés de origen Unico,
Perfil Latte/Vapor para un excelente rendimiento del vapor y para el Latte Art,
Perfil Hibrido para un equilibrio éptimo entre la extraccion y la vaporizacion.

Ademas, los baristas experimentados pueden configurar su perfil personal ajustando 5 parametros desde el menu:
Proporcional, Integral, Derivativo, Banda y Alineacion de la temperatura mostrada.

1gr Manual + Thermo PID
y Digit Chrono

+ Thermo PID

con grifos con joystick y Digit Chrono












FLOW RATE

20ml

PERFIL ' 75ml
Extraction

Latte/steam
Hybrid
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FLOW RATE PREINFUSION
indos - miliitros

31/03/2025
12:00 . EXTRACCION

segundos - mililitros

P 20ml
75ml
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www.orchestrale.com

Yo € ©

Orchestrale Coffee Machines

D.L.D. srl - Via Enrico Reginato,16 31100 Treviso - ITALY - Tel. 0039 0422 306700




